
  

Notre engagement envers notre planète 

Privilégier une cuisine des marchés locaux en 
faisant une offre plus pertinente en orientant 
notre clientèle vers un menu du marché du jour les 
midis, et gastronomique le soir, privilégiant ainsi la 
fraîcheur des produits de saison, et le soutien 
d’une production locale et européenne en évitant 
le stockage de marchandises fragiles souvent 
invendus, et difficile à conserver. Deux menus 
articulés autour d’une vraie maîtrise des arts de la 
table et des créations culinaires modernes, 
adaptable naturellement aux éventuels désirs ou 
intolérances alimentaires, où le côté végétale et 
solaire l’emporte.  
Nous rapprochant ainsi d’une gastronomie plus 
durable et responsable. 
En offrant paradoxalement à notre clientèle le 
choix de ne plus devoir choisir... 
Ne serait-ce pas le luxe ultime du plaisir ? 


